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Dersin icerigi ve
Amaglari

Gida mikrobiyolojisine giris, gidalarda mikroorganizmalarin genel 6zellikleri, gida bozulmalarina
neden olan faktorler, gida kaynakl bakteriyel patojenler (Salmonella, Listeria, E. coli, Staphylococcus
aureus vh.), gida kaynakli viral ve paraziter etkenler, fermente gidalarda mikroorganizmalar, gida
mikrobiyolojisinde kiiltiir ve izolasyon yontemleri, gida analizinde hizli tan1 yontemleri (PCR, ELISA
vb.), HACCP ve gida giivenligi sistemleri, gida koruma yontemleri (1sitma, sogutma, kimyasal
koruyucular) probiyotikler ve prebiyotikler, giincel gelismeler: biyofilm, antibiyotik direnci, biyo-
koruyucular

Gida mikrobiyolojisi dersinin amaci, gidalarda bulunan mikroorganizmalarin cesitliligini, gida
bozulmalarina neden olan etkenleri, gida kaynakli patojenleri ve gida giivenligi ilkelerini 6gretmektir.
Ogrenciler, mikrobiyal analiz ydntemlerini 6grenerek gida kalitesi ve giivenliginin saglanmasina
yonelik bilgi ve beceri kazanir.
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Ogretim Yontemi ve

Anlatim, vaka analizi (gida kaynakli salginlar), grup tartigmalari ve sunumlar

Ogretimine Katkist

Teknikleri

1. Gidalarda bulunan mikroorganizmalarin gesitliligini tanimlar.

2. Gida bozulmalarina neden olan faktérleri analiz eder.

3. Gida kaynakli patojenleri ve hastaliklarini agiklar.

Dersin Ogrenim 4. Fermente gidalarda mikroorganizmalarin roliinii degerlendirir.
Ciktilar: 5. Gida mikrobiyolojisinde kullanilan kiiltiir, izolasyon ve hizli tan1 yontemlerini uygular.

6. HACCP ve gida giivenligi sistemlerini agiklar.

7. Gida koruma yontemlerini karsilagtirir.

8. Giincel gelismeleri (biyofilm, antibiyotik direnci vb.) yorumlar.

1. Molekiiler seviyede siireglerin nasil bir biitiin olusturdugunu, ¢esitli yapilart ve hiicresel
fonksiyonlar1 makromolekiiller ile iliskilendirilmesini anlayarak agiklayabilme ve tartigabilme
becerisi

2. Deney planlayabilme, 6l¢iim yapabilme, verieleri olsturabilme, gozlemleyebilme ve analiz
edebilme becerisi

3. Molekiiler biyoloji ve genetikte bilgi ve methodlar1 anlayabilme becerisi

4. Laboratuvarda ¢alisabilme ve ilgili cihazlar1 kullanabilme becerisi

Dersin Katki 5. Bilimsel ¢aligmalari elestirisel olarak degerlendirebilme becerisi
Sagladig1 Program |6. Molekiiler biyoloji ve genetik alanindaki veriler ve kaynaklara ulasabilme becerisi
Ciktilar 7. Grup icinde ¢alisabilme ve grup olarak problemleri ¢6zebilme becerisi

8. Kendi kendine ve yasam boyu dgrenebilme becerisi

9. Sozlii ve yazili iletisim kurabilme becerisi

10. Arastirma metodlari ve bunlarin ¢iktilar1 hakkinda etik ¢ikarim yapabilme becerisi

11. Doga bilimlerinde insan ve toplum bilimlerinin verilerinden faydalanma ve disiplinler arasi
yaklagimlar gelistirme becerisi

12. Yasam bilimlerinde problem ¢6zme ve aragtirma igin siirdiiriilebilir kalkinma hedeflerini
uygulama becerisi

Gida Mikrobiyolojisi dersi, 6grencilerin mikroorganizmalarin gidalardaki gelisimini, bozulmaya ve
gida kaynakli hastaliklara etkilerini hiicresel ve molekiiler dzellikleriyle iliskilendirmelerini saglar.
Dersin Alan Mikrobiyolojik analiz ve hizli tan1 yontemlerinin temel ilkelerini kavramalarina, gida giivenligi ve

koruma uygulamalarin1 bilimsel temelde degerlendirmelerine katki sunar. Fermentasyon,
probiyotikler ve biyokoruma konular {izerinden Molekiiler Biyoloji ve Genetik alanindaki bilgilerin
gida biyoteknolojisi ve toplum sagligina yonelik uygulamalarla biitiinlestirilmesini destekler.

Derste islenen
Konular

1. Hafta Gida mikrobiyolojisine giris

2. Hafta Gidalarda mikroorganizmalarin genel 6zellikleri

3. Hafta Gida bozulmalarina neden olan faktorler

4. Hafta Gida kaynakli bakteriyel patojenler I (Salmonella, E. coli)




5. Hafta Gida kaynakli bakteriyel patojenler IT (Listeria, Staphylococcus aureus)

6. Hafta Gida kaynakli viral etkenler

7. Hafta Gida kaynakl1 paraziter etkenler

8. Hafta Fermente gidalarda mikroorganizmalar
9. Hafta Kiiltiir ve izolasyon yontemleri

10. Hafta Gida analizinde hizli tan1 yontemleri (PCR, ELISA)

11. Hafta HACCP ve gida giivenligi sistemleri

12. Hafta Gida koruma ydntemleri (1sitma, sogutma, kimyasal koruyucular)

13. Hafta Probiyotikler, prebiyotikler ve biyo-koruyucular

14. Hafta Giincel gelismeler

15. Hafta Genel tekrar

Yariyll Calismalar Sayisi Katki %

Ara Simav 1 40

Kisa Simav

Dersin Odev

Degerlendirilme Devam

Kriterleri Uygulama

Proje

Yariyil Sonu Smavi 1 60

Toplam 100

Bu derse katiliminiz1 veya ders kapsamindaki performansinizi etkileyebilecek belgelenmis bir engeliniz
varsa, bireysel gereksinimlerinize uygun makul diizenlemelerin planlanmast i¢in Kilis 7 Aralik
Engellilik Universitesi Engelsiz Universite Birimi ile gériismeniz onerilir. Ayrica Fen Fakiiltesi yonetimiyle
Politikas1 iletisime gecebilirsiniz. Ders materyallerine erisim, ders etkinliklerine katilim ve simavlarla ilgili
diizenleme ihtiyaclarinizi miimkiin olan en kisa siirede dersin 6gretim elemanina bildirmeniz beklenir.
Paylastiginiz kisisel bilgilerin gizliligi korunur.




