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Fermentasyon siire¢lerinin tiim agamalar1 hakkinda fikir sahibi olma,
Ogrenci bu dersin sonunda Fermentasyon iiretim prosesleri ve iiretilen {irlinler hakkinda bilgi sahibi olacaktir

Ders Kitabi /
Kitaplari  [Principles of Fermentation Technology Peter F Stanbury, Allan Whitaker, Stephen J Hall, Peter F. Stanbury,
Stephen J. Hall
Oretim
Yéntemive [Anlatim, soru-cevap, laboratuvar uygulamalari, literatiir tarama ve tartisma, grup ¢alismalart.
Teknikleri
1 Fermentasyonun tanimi, endistriyel mikroorganizmalar
2
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Dersin Katki
Sagladig
Program
Ciktilar

Program Ciktis1 (PC)

1 Molekiler seviyede siireclerin nasil bir bltlin olusturdugunu, cesitli yapilari ve hiicresel
fonksiyonlari makromolekiller ile iliskilendirilmesini anlayarak aciklayabilme ve
tartisabilme becerisi

2 Deney planlayabilme, olcim yapabilme, verieleri olsturabilme, gézlemleyebilme ve
analiz edebilme becerisi

3 Molekdler biyoloji ve genetikte bilgi ve methodlari anlayabilme becerisi

4 Laboratuvarda calisabilme ve ilgili cihazlari kullanabilme becerisi

5 Bilimsel calismalari elestirisel olarak degerlendirebilme becerisi

6 Molekiiler biyoloji ve genetik alanindaki veriler ve kaynaklara ulasabilme becerisi

7 Grup iginde calisabilme ve grup olarak problemleri ¢zebilme becerisi

8 Kendi kendine ve yasam boyu 6grenebilme becerisi

9 S6zIi ve yazih iletisim kurabilme becerisi

10 Arastirma metodlari ve bunlarin giktilari hakkinda etik ¢ikarim yapabilme becerisi

11 Doga bilimlerinde insan ve toplum bilimlerinin verilerinden faydalanma ve disiplinler




arasi yaklasimlar gelistirme becerisi
1 Fermentasyonun tanimi, endlstriyel mikroorganizmalar
2 Alkolik fermentasyon
3 Laktik asit fermentasyonu
4 Endistriyel uygulamalar
5 Endustriyel proseslerde biyoteknolojik tirtin eldesi
6 Genel fermentasyon teknolojisi
Derste 7
Islenen 3
Konular
9
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Yariyil Galismalari Sayisi Katki %
Ara Sinav 1 %40
Kisa Sinav %
Dersin Odev %
Degerlendir
ilme Devam %
Kriterleri
riterien Uygulama %
Proje %
Yariyil Sonu Sinavi 1 %60
Toplam 2 %100
Bu dersteki performansinizi etkileyebilecek belgelenmis bir engeliniz (gérme, isitme veya fiziksel engel vb.) varsa, bu dersin|
tim gereksinimlerini esit bir sekilde karsilamak icin makul kosullari ayarlamak iizere KiYU Engelsiz Universite Birimi
Engellilik (http://engelsiz.kilis.edu.tr/) ile goriismeniz dnerilir. Ayrica, Fen Fakdltesi yonetimiyle de iletisime gegebilirsiniz. Sinavlar, ders|
Politikas1
materyalleri vb. ile ilgili herhangi bir ders ihtiyacinin karsilanmasini saglamak igin ihtiyaglarinizi mimkin olan en kisa siirede
ders 6gretim elemanina bildirmelisiniz.




